KAVORI

FINE ASIAN FOODS
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Una coleccion premium para hosteleria, restauraciony
foodservice.

Textura versatil, imagen cuidada y siete sabores listos
para venta.

Pedidos - 640338967 - pedidos@kavorifoods.com




LA EXPERIENCIA KAVORI

Mochi fresco con una mousse
cremosa para disfrutarse
congelado o descongelado.

La elasticidad del arroz glutinoso y la suavidad del
centro mousse crean una experiencia muy versatil.
En servicio congelado ofrece una sensacion mas
firme y refrescante; al descongelarse, el interior
gana amplitud y una expresion todavia mas sedosa.
En ambos casos, el producto mantiene una
presencia premium y una mordida limpia.

« Doble momento de consumo

[

*« Centro mousse homogeneo y muy cremoso

* Sabores reconocibles con lenguaje mas premium

« Formato ideal para restaurante, cafeteria y hosteleria

Pedidos y canal horeca - 640338967 - pedidos@kavorifoods.com



SERVICIO Y VENTA

Dos formas de disfrutar la misma
pieza.

Congelado

Mas firme, mas refrescante y muy inmediato. Ideal
cuando se busca una sensacion fria y definida,
manteniendo el atractivo visual y la cremosidad
contenida del centro mousse.

Descongelado

Mas sedoso, mas envolvente y con una expresion
todavia mas golosa. La masa de arroz glutinoso sigue
siendo suave y flexible, mientras la mousse se vuelve
aun mas cremosa.

En ambos casos, el producto se comunica con facilidad en
sala y aporta una imagen claramente premium.
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COLECCION DE SABORES

Matcha Ceremonial

VERDE SUAVE - PERFIL ELEGANTE

Una interpretacion refinada del matcha, con
color exterior muy sutil y un centro mousse
homogeneo. Encaja especialmente bien en
propuestas premium, cafes de especialidad y
cartas con guifios japoneses
contemporaneos.

Mochi fresco - centro mousse
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COLECCION DE SABORES

Fresa Cremosa “Petit
Suisse”

ROSA SUAVE - PERFIL LACTEO Y GOLOSO

Sabor amable, comercial y muy reconocible.
El tono exterior mantiene una expresion
delicada mientras el interior mousse refuerza
la sensacion cremosa y redonda del producto.

Mochi fresco - centro mousse
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COLECCION DE SABORES

Chocolate Fondant Noir

CACAO SUAVE - CREMOSIDAD REDONDA

Una version mas elegante del chocolate, con
exterior claro y centro mousse de cacao de
tono suave. Funciona como cierre indulgente
y muy facil de defender en sobremesa o carta

de postres.

Mochi fresco - centro mousse
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COLECCION DE SABORES

Mango Alphonso Velvet

LUMINOSO - FRESCO - MUY VISUAL

Perfil frutal y luminoso, con imagen limpiay
una sensacion fresca que aporta variedad
visual al conjunto. Una referencia muy
efectiva para vitrinas, coffee pairings 'y
propuestas mas veraniegas.

Mochi fresco - centro mousse
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COLECCION DE SABORES

Brown Sugar Bubble Tea

LILA SUAVE - INSPIRACION ACTUAL

Inspirado en el universo bubble tea, pero
llevado a una lectura mas premium. Exterior
morado muy suave, centro casi blanco y una
imagen diferencial para cartas que buscan
novedad sin perder elegancia.

Mochi fresco - centro mousse
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COLECCION DE SABORES

Cheesecake Cremoso New
York

CASI BLANCO - CENTRO LIMPIO Y CREMOSO

Una referencia muy natural para el paladar
europeo. Su interior mousse homogeneo
transmite untuosidad y confort, manteniendo
una puesta en escena minimalista, limpia y
facilmente vendible.

Mochi fresco - centro mousse
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COLECCION DE SABORES

Oreo Cookies & Cream

GRIS SUAVE - MUY RECONOCIBLE

La referencia mas indulgente de la coleccion.
Exterior gris muy suave, mini galleta Oreo en
coronacion y centro mousse cookies & cream.
Muy alto poder de rotacion por
reconocimiento inmediato.

Mochi fresco - centro mousse
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Listo para carts
listo para ven

KAV sta pensado p
distribuidores y restau
propuesta visualmente
con clara percepcion pr

Email
pedidos@kavorifoo
ds.com

Telefono
640338967
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ion comercial, muestras o propuesta d
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